LU N CH M E N U (11.30 - 14.30 Uhr)

Suppe oder Salat als Vorspeise sind inklusive

Schweinschnitzel (CH) 19.50

in Panko paniert, Ofenkartoffeln und Gemuse

Flammkiuchlein mit Lachs 20.50

Mit Lauch und Creme Fraiche, serviert mit Salat

Auberginenschnitzel (paniert) 19.50 V

mit Mozzarella Sticks und Reis an Cranberry-Joghurtsauce

Hausgemachte Rosa Tagliatelle 20.50 V

An Thymianrahmsauce mit griinen Spargeln

Spargel-Cremesuppe 14.50 YV

Hausgemachte Spargelsuppe mit Rahm und Croutons

Tagessuppe (Service fragen) 14.50 Y

Hausgemachte saisonale Suppe

Caesar Salat 18.50

Knackiger Eisbergsalat, Poulet Streifen, Parmesan,
Bauernspeck, serviert mit Caesar Dressing

Osternsalat 17.50 V

Gemischter Salat mit Ei, Spargeln, Feta und Randen,
hausgemachten Croutons, serviert mit Vinaigrette

Fleischherkunft: Wir verwenden ausschliesslich Schweizer Fleisch. Lachs: Norwegen.
Du hast Fragen betreffend Allergenen und Intoleranzen? Unser Personal gibt gerne Auskunft.



LUNCH MENWU (:1.30am - 2.300m)

Soup or salad as a starter are included

Pork escalope schnitzel (CH) 19.50

Breaded with panko breadcrumbs, jacket potatoes
and vegetables

Flammkuchen with salmon 20.50

With leaks and créme fraiche served with salad

Eggplant schnitzel 19.50 YV

With mozzarella sticks, rice and cranberry-joghurt sauce

Homemade rose tagliatelle 20.50 V

With thymian cream sauce and asparagus

Asparagus Cream Soup 14.50 Y

Homemade asparagus soup with cream and croutons

Soup of the day 14.50 Y

homemade soup of the day with cream and croutons

Caesar Salad 18.50

crunchy green salad, chicken strips, boiled eggs
parmesan flakes, bacon, served with caesar dressing and bread

Easter Salad 17.50 Y

mixed salad - with egg, asparagus, feta and beetroot,
homemade croutons served with a vinaigrette

Fleischherkunft: Wir verwenden ausschliesslich Schweizer Fleisch. Lachs: Norwegen.
Du hast Fragen betreffend Allergenen und Intoleranzen? Unser Personal gibt gerne Auskunft.



